
ENDLICH WUNDERMITTEL ZU WEIHNACHTEN!

ZUTATEN

2  Keks(e) (Butterkekse), mit Schokolade 
1  Keks(e) (Butterkekse), ohne Schokolade 
3 EL  Puderzucker 
1 EL  Zitronensaft 
1 Stk.  Konfekt (Dominostein, Smarties, 
 Schokoringe)
2  Gummibärchen 

Puderzucker, zum Bestreuen

ZUBEREITUNG
Aus dem Puderzucker und dem Zitronensaft einen zähen Zucker-
guss herstellen - da muss man ein wenig probieren, bis die ge-
wünschte Konsistenz erreicht ist. 

Auf den hinteren Teil des Butterkekses ohne Schokolade einen 
Klecks Zuckerguss setzen und einen Dominostein darauf drücken. 

Die kurzen Seiten der Schokoladenbutterkekse dick mit Zucker-
guss einstreichen und als Dach zusammenkleben. Hinten anset-
zen, es soll vorne eine kleine freie Fläche entstehen. 

Auf dieser Fläche wieder zwei kleine Kleckse Zuckerguss geben 
und jeweils ein Gummibärchen drauf drücken. 

Das Ganze mit etwas Puderzucker bestreuen, in durchsichtiges Ge-
schenkpapier verpacken und mit Schleifenbändern verzieren. 

Der Phantasie bezüglich der Deko sind keine Grenzen gesetzt!

MINI-KNUSPERHÄUSCHEN

Weihnachten und Knusperhäuschen: Das ge-
hört untrennbar zusammen. Das Problem mit 
herkömmlichen Lebkuchenhäusern ist nur lei-
der: Spätestens zu Weihnachten bekommt man 
die nur noch mit der Säge kleingeschnitten. Aber 
unsere Deko-Königin Jennifer S. hat ein Lösung. 


